
Zona di 
produzione Verona, Valpolicella

Denominazione Valpolicella Classico DOC

Vitigni Corvina, Corvinone e Rondinella

Vigneto Da vocati vigneti collinari nella zona Classica 
della Valpolicella.

Vinificazione
Uve selezionate e raccolte a mano, pigiatura 
soffice, fermentazione a temperatura 
controllata.

Note
degustative

Colore rosso rubino caldo. Profumo fresco, 
fruttato, vinoso, etereo e speziato. Sapore 
asciutto, armonico con fondo lievemente 
amarognolo.

Dati
analitici

Alcol 12% Vol.
Acidità totale 5,6 g/l
Residuo zuccherino 6,5 g/l

Gastronomia
Ideale su formaggi media stagionatura, 
bolliti e salumi, risotti a base carne.
Servire a 18 °C circa.

Conservazione e 
invecchiamento Da bersi giovane e non invecchiare

VA L P O L I C E L L A  C L A S S I C O
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